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Tawau’ Program Sijil Kulihari
Kolej Komuniti Tawau bukan sa-

haja menyediakan pembelajaran

teori dan amali mengenai indus-
tri itu sebaliknya menggalak-

- kan budaya keusahawanan da-

lam kalangan pelajarnya me1a1u1
‘penjualan roti yang dihasilkan.
Pensyarah kursus Pastri dan
Bakeri 2, Noraizah Mhd Sarbon,
berkata ketika ini seramai 17 pe-

laJar Sijil Kulinari 2 (SKU 2) yang

sedang m nglkutl kursus pastri

un 2019.

Behau berkata kumpulan pe1-~

ajar itu didedahkan dengan pe-
ngetahuan dan kemahiran seca-
ra teori serta amali mengenai
pembuatan yeast product atau an-

eka roti quick bread seperti muf-

fin, scone, brownies, waffle, apam

balik dan kaya ball ~mengikut .

kaedah tertentu.

“Pada masa sama, kursus ini

merangkum1 persiapan awal’se-
belum membuat produk, teknik

- dan cara mengendahkan mesin

. dengan betul.

“Kaedah: pembuatan ~rot1 piz-

\

panjang 8681 penga- -

1nar1 buka
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za, dan pembuatan pencuci mulut
akan diberi penekanan Kkhusus
supaya pelajar akan memahami
proses sebenar kaedah terbabit,”
katanya.

Noraizah berkata selain me- :

laksanakan proses pengajaran

_dan pembelajaran secara teori
serta amali, produk yang diha-~
~silkan itu dijual kepada orang

awam atau pelajar di premis uta-

‘ma Kolej Komuniti Tawau yang
 terletak di Pusat Komersial Per- -

dana Square, Tawau.
Katanya, pelbagai jenis rot1

~ yang dihasilkan pelajar SKU 2

dltempatkan di ruang jualan Ko-
perasi Kolej Komuniti Tawau Ber-

- had pada hari Selasa dan Khamis

bermula Julai lalu.
“Secara tidak langsung buda-
ya keusahawanan dapat diwujud-

‘kan secara holistik dalam eko-
sistem pendidikan di Kolej Komu-

niti Tawau. ) :

“Tempoh dua tahun pengaji-
an peringkat Sijil Kulinari akan
dimanfaatkan sepenuhnya agar
pelajar dapat memenuhi keper-
luan industri dalam pasaran
pekerjaan,” katanya.

peluang jadi usahawan
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Pelatlh SKU 2 Kolej Komuniti Tawau sedang men]alam pembela]aran amali pembuatan roti yang juga dijual
‘di tapak premis kole) ltu di Tawau.



